WIEDEN
Braw

WIR BRENNEN FURS BRAUEN

Der Spargel - .das Kaisergemiise”

Spargel tritt in Osterreich erstmals in der
Zeit um 1530 auf, wobei die Haupt-
erntegebiete in B6hmen und Méhren lagen.
Fiir die Zeit um 1565 ist der Spargelanbau
um Wien nachweisbar. Die Gemiisegértner
hatten sich immer grof3teils im Osten von
Wien befunden. Fassbar wird der Spargel
am Kaiserhof im Jahre 1743. Ab dieser Zeit
wird den Kammerfrauen von Maria Theresia
in der Saison an Fleisch- und Fasttagen
beinahe téglich Spargel vorgesetzt. Im Jahre
1809 befand sich Kaiser Franz auf der
Flucht vor Napoleon auf Schloss Wolkers-
dorf: Taglich wurde ihm dorthin frischer
Spargel geliefert. Die Saison in Osterreich
dauert von Mitte April bis Mitte Juni.
Spargel ist ausgesprochen kalorienarm (17
kcal/100 g), enthdélt Eiweif3, Ballaststoffe,
verschiedene Vitamine und Mineralstoffe.
Seinen typischen Geschmack erhélt Spargel
durch étherische Ole, Asparaginséure,
Vanillin und andere pflanzliche Wirkstoffe.
Schon eine Portion (300g) kann den
tédglichen Bedarf lhres Kérpers an Vitamin
C und Folsaure mit iiber 100% decken, an
Vitamin E zu 90%, an Vitamin Bl zu 50%
und an Vitamin B2 zu 45%. Spargel hat auch
entwéssernde Wirkung, er eignet sich wegen
seines geringen Néhrstoffgehaltes und
vielen Ballaststoffen vorziiglich zur
Gewichtsreduktion und fiir Magen-
empfindliche. Spargel regt auch allgemein
den Stoffwechsel an, reinigt das Blut,
unterstiitzt die Leber- und Nierenfunktion

und verhilft zu reiner Haut. .

SCAN CODE FOR THE ENGLISH MENU

Spargelcremesuppe

vom Marchfelder-Spargel mit
Beinschinken und Croutons

Medaillons vom Zander AceMLo
auf Spargelrisotto mit Schmorparadeiser

Erdbeer-Topfenknédel AcsHo
im Haselnuss-Krokant-Mantel
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ACGLO 690

Gebackene Spargelspitzen A£GLO 169
auf Erdbeer-Ruccola-Salat

Spargel .CordonBleu” AcsLmo 8%
gefiillt mit Spargel, Beinschinken und
Gouda, dazu Petersilerdapfel

Schweinsmedaillons im Speckmantel 18%
auf Bandnudel mit Spargelragout AcsLmo
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1 Stiick 4°°

2 Stiick 8%
(ca. 20 Minuten Wartezeit)

I

Ofenfrischer Schweinsbraten scsimo
= “mit Bier-Sauerkraut, Bratensaft'l

JEDEN SONNTAG ab 12 Uhr \

(solange der Vorrat reicht)
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WIR BRENNEN FURS BRAUEN

HERZLICH
WILLKOMMEN IM
WIEDENBRAU!

Wer die Alt-Osterreichische Kiiche

wiederentdecken will und gerne bei
einem frisch gezapften Bier ein paar
gemiitliche Stunden verbringt, der ist
im WiedenBré&u genau an der richtigen
Adresse. Unser Brauhaus besteht seit
1991 mit hausinterner Brauerei, in
der wir unser naturbelassenes
Biersortiment ausschenken.

In gemiitlicher Gasthausatmosphére
servieren wir klassische Wiener
Schmankerl mit Osterreichischen
Spezialitédten und modernen
Gaumenfreuden, die auch in unserem
idyllischen Gastgarten, unter den
Kastanienbdumen im Innenhof,
genossen werden kénnen. Ein
wochentlich wechselndes und vor
allem saisonal bestimmtes
Speiseangebot sorgt fiir eine grofie
kulinarische Vielfalt in unserem
modernen Wiener Gasthaus.

Nach unserer Renovierung im Sommer

2021 haben wir einen Ort eréffnet, an

dem Kulinarik, Braukunst und urbane
Lebensfreude verschmelzen.

Das Restaurant im 4. Wiener Bezirk
bietet eine regionale, abwechslungs-

reiche Kiiche in einem einladenden
Ambiente - das liberzeugt jeden Fan
der 6sterreichischen Kiiche und Kultur!

SCAN CODE FOR THE ENGLISH MENU

FUR DEN KLEINEN HUNG

Beef Tartare .Wieden Bréau"
vom Weideochsen-Filet AF.6MO

wiirzig-pikant abgeschmeckt, mit Butter und Toast '

17,90
27,90

als Yorspeise (ca. 100 Gramm)
als Hauptspeise (ca. 200 Gramm)

BBQ-Karfiol Wings FMLO @em

Karfiolrosen im Backteig,
orientalisch gewiirzt, mit Dip

als Yorspeise
als Hauptspeise

8,90
13,90

®

VEGETARIAN

Geflammter Ziegenkése Mo 9,80

auf karamelisierten Birnen und Ruccola

3-er-lei Erdé&pfelpuffer ¢6DLMO

13,90
mit Raucherlachs, Geselchtem und Gemijse, ofly

Flammkuchen AFGMO
Mit Bierkase, Creme Fraiche, Beinschinken,

Paprika und Zwiebel

13,90

Pulled-Pork-Sandwich ACGLM.O

Gefiilltes Fladenbrot mit hausgemachtem Pulled
Pork, Kren, Senf, Krautsalat, Gurkerl und Saucen

13,90

Das Almbrot ACGLMO =,

Mit Bauerngeselchtem, Zwiebel, Pfefferonl und
Bierkéise iiberbackenes Schwarzbrot

12,90

Das Mailénderbrot ACGLM.O

Mit Beinschinken, Jungzwiebel, Paradeiser, Paprika
und Gouda iiberbackenes Schwarzbrot

11,90

Das 3-Késebrot ACGLMO 13,90
Mit drei verschiedenen Késesorten und Birnen @
tiberbackenes Schwarzbrot mit Preiselbeeren

VEGETARIAN

Allergene:
A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere,
C Eier, D Fische, E Erdniisse, F Sojq, A
G Milch, H Schalenfriichte, L Sellerie,
M Senf, N Sesam, O Sulfite

JEDEN SONNTAG ab 12 Uhr)

(solange der Vorrat reicht)

Ofenfrischer Schweinsbraten AccLmo
mit Bier-Sauerkraut, Bratensaft|
und Serviettenknodel 1590




AUS OMAS SUPPENKUCHE,
WARMSTENS EMPFOHLEN

Kréftige Rindsuppe 4,90

vom Tafelspitz ACGL

mit hausgemoch’ren Krauterfrittaten
oder Leberknsdel ACGLO

5,90

@EGAN

MARKTFRISCHE SALATE

Marktfrische bunte 10,90
Blattsalate MGFO
mit Saisonsalat und Kréuterdressing

Karfiol-Kokos-Cremesuppe AL°
mit gebackenem Karfiolréschen

EGETARISCH

mit gebackenen
Hend lbruststreifen

in Kiirbiskernpanade mit Kernol

ACMGFHLO

mit gebratenem Schafkése 14,90

im Speckmante| MGFHO
mit gegrillten 13,90
Hihnerbruststreifen MGFO

mit gegrillten, scharfen Schweins- 14,90

Filetspitzen und Parmesan MGFO

WAS SUBES @cnsc
ZUM ABSCHLUSS..

Wiener Kaiserschmarr'n ACGHO
mit hausgemachtem
Zwetschkenroster

Grie3flammerie €GO

(o)
mit Waldbeerragout 6.9

Palatschinken AC.GO 5,90

mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade

Souflierter Schokokuchen ACGH.O

mit Beerenrdster und Vanilleobers 7.90

«Heiling’'s» Mini Eisknéderl-Trio ccro

auf Fruchtspiegel mit Schlagobers °.80

New York Cheesecake ACGO
mit Himbeereis

HAUPTGERICHTE

Uberbackene Késespétzle AccLmo 13,90
mit Tiroler Bierkdse, Rostzwiebel

und gemischtem Blattsalat

Pinzgauer Spinat-Béarlauchnocker| AccLmo 13,90
mit Thymianbutter, Mandeln, Bierkése und

geschmorten Paradeisern, dazu Blattsalat =
Sautierte Kiirbisravioli AccLo 12,90
mit Kiirbisragout, Grana und frischer Kresse .5
Vegane Linsenlaibchen Fo @ 11,90
Gebackene Rote-Linsen-Laibchen mit Dip \@ e
Gebackener KabeljauAcprmo 17,90
mit Erdépfel-Vogerlsalat

Wiener Schnitzel Acs 21,50
aus der Kalbsschale geschnitten, dazu

gibt’s Petersilerdapfel

.Bier-Cordon-Bleu" vom Schweinskarree Acco 16,90
gef'ij”’r mit Geselchtem, Zwiebel, Pfefferoni

und Bierkdse, dazu Petersilerdépfel

Hend'l im Korb AcstMo 14,90

teil-ausgeldstes, halbes Wiener
Backhendl, serviert mit Erdépfelsalat

eine Rippe 18,90

Ofenfrische BBQ-Spareribscemo
AT zwei Rippen 28,90

mit Erddpfelchips, Krautsalat
und Dipsaucen

Alt Wiener Backfleisch AccLmo 20,90

Gebackener Rostbraten, mit Senf und
Kren gewiirzt, dazu Erdéapfelsalat

Rindsgulasch mit Butternockerl AcsLo 16,90

Wiener Zwiebelrostbraten AtMo 19,90

Rosa gebraten, aus der Beiried
geschnitten,mit knusprigem Réstzwiebel, -~
Braterdépfel und Féachergurkerl

Wiener TafelspitzAcsimo 19,90

mit Saisongemiise, Schnittlauchsauce,
Apfelkren und Erdépfelschmarrn
.Braumeister Burger" AccMo ey 17,90
ca. 200 g. Rinderfaschiertes, medium gebraten,
mit Cheddarkdse, Paradeiser, karamelisiertem
rotem Zwiebel, Speck, Pommes und BBQ-Sauce

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben, jedoch ohne Trinkgeld
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