WIEDEN
Briw

WIR BRENNEN FURS BRAUEN

Willkommen im

kulinarischen Sommer!

Frische Kréuter, fruchtige
Aromen und feine Késtlichkeiten
sind das Geheimnis der
Sommerkiiche.

Wenn die Tage lénger und die
Abende lauer werden, verlagert
sich unser kulinarisches Leben
nach draufien.

Ob fiir ein entspanntes Picknick,
ein romantisches Dinner an
einem lauen Sommerabend oder
einen gemiitlichen Grillabend
mit Freunden - die Natur
schenkt uns jetzt die besten
Zutaten fiir unbeschwerte
Genussmomente.

Die warme Jahreszeit verlangt
nach einer leichten,
farbenfrohen Kiiche, die den
Koérper erfrischt und den
Gaumen verzaubert. Von
knackigen Salaten iiber
raffiniert marinierte
Grillgerichte. Lassen Sie sich
inspirieren und machen Sie lhren
Sommer zu einem Fest fiir die
Sinne.

SCAN CODE FOR THE ENGLISH MENU

WOCH ENKART

VORSPEISE

Tomaten-Kaltschale AcsLo 7 90
mit Pesto-Croutons und
Mozzarellaspiesschen

SALATE
Ceasar's Salad 18 9°

mit gegrillter Hihnerbrust,
knusprigem Speck, Croutons und
Parmesan-Basilikum-Dressing ACGLMO

Wurstsalat .Wieden Bréau® 16
mit Gouda, Perlzwiebel, Paprika,
Gurkerl und gekochtem Ei auf
Salat, mit einer Butterbrez'n G6LMO

Gegrillte Rinderfiletstreifen 20%
auf Rucola-Tomatensalat mit

Grana-Hobel und knusprigem
Erdépfelstroh c&LMO

NACHSPEISE

Marillen-Topfenknédel AcGHO

in Haselnuss-Butter-Brosel auf
Marillenréster

1 Stiick 6°° 2 Stiick 105°
(ca. 20 Minuten Wartezeit)

EIQ{ﬂEI Please rate us on

s Google



VORSPEISEN ODER N

WI[D[N FUR DEN KLEINEN HUNG R \
- Beef Tartare .Wieden Bré&u"
B

vom Rinderfilet AFGMO
wiirzig-pikant abgeschmeckt,

WIR BRENNEN FURS BRAUEN mit Butter und Toast
als Yorspeise (ca. 100 Gramm) 17,90
HERZLICH als Hauptspeise (ca. 200 Gramm) 28,90

WILLKOMMEN IM
WIEDENBRAUI BBQ-Karfiol Wings FMLO @AN

) Karfiolrosen im Backteig,
Wer die Alt+-Osterreichische Kiiche orientalisch gewiirzt, mit Dip

wiederentdecken will und gerne bei

: frisch : L als Vorspeise 10,80
einem frisch gezapften Bier ein paar s H ) 1790
gemiitliche Stunden verbringt, der ist als Hauptspeise ’

im WiedenBré&u genau an der richtigen
Adresse. Unser Brauhaus besteht seit Hausgemachte
1991 mit hausinterner Brauerei, in Grammel-Erdépfelknéder’|
der wir unser naturbelassenes auf Bierkraut mit Kiimmelglace A¢GLMO
Biersortiment ausschenken. als Vorspeise (3 Stiick) 12.90
In gemiitlicher Gasthausatmosphére als Hauptspeise (5 Stiick) 19,50
servieren wir klassische Wiener
Schmankerl mit Osterreichischen Geflimmter Ziegenkése GMLO 9 80
Spezialitdten und modernen auf karamelisierten Birnen, Paradeiser
Gaumenfreuden, die auch in unserem und Ruccola
idyllischen Gastgarten, unter den
Kastanienbdumen im Innenhof, 3-er-lei Erdéapfelpuffer cGPLMO 13,90
genossen werden kénnen. Ein mit Raucherlachs, Geselchtem und Gemiise
wochentlich wechselndes und vor
allem saisonal bestimmtes Flammkuchen ASFGLMO 15.90
Speiseangebot sorgt fiir eine grofie Mit Beinschinken, Bierkdse, Paprika, Zwiebel
kulinarische Vielfalt in unserem und Creme fraiche
modernen Wiener Gasthaus.
Das Mailénderbrot AcsiMo 12,90
Nach unserer Renovierung im Sommer Mit Beinschinken, Jungzwiebel, Paradeiser,
9021 haben wir einen Ort eréffnet. an Paprika und Gouda iiberbackenes Hausbrot
dem Kulinarik, Braukunst und urbane Das Almbrot ACGLMO 13.90

Lebenstreude verschmelzen. Mit Bauerngeselchtem, Zwiebel, Pfefferoni und

Das Restaurant im 4. Wiener Bezirk Bierkdse tiberbackenes Hausbrot

bietet eine regionale, abwechslungs- Das 3.Késebrot ACSLMO 1490
reic.he Kiiche in"einem einl.adenden Mit drei verschiedenen Késesorten und Birnen
Ambiente - das iiberzeugt jeden Fan uberbackenes Hausbrot mit Preiselbeeren

der 6sterreichischen Kiiche und Kultur!

ﬁ”Ge;u’reenneP;oHiges Getreide, JEDEN SONNTAG Clb 12 Uhr\

C Eier, D Fische,

E Erdniisse, F Soja, G Milch,
H Schalenfriichte,

L Sellerie, M Senf, Ofenfrischer Schweinsbraten AcsLMo

N Sesam, O Sulfite mit Bier-Sauerkraut, Bratensaft|
SCAN CODE FOR THE ENGLISH MENU \j und Serviettenknsdel 179

(solange der Vorrat reicht)




AUS OMAS SUPPENKUCHE,

WARMSTENS EMPFOHLEN

Kréftige Rindsuppe 5,90
vom Tafelspitz AcsL
mit hausgemachten Kréuter-

frittaten oder Leberknsdel

Alt Wiener Erdépfel-
Rahmsuppe 4ccLo
mit Speckstangerl

MARKTFRISCHE SALATE

Alle Dressings sind @EGAN

Marktfrische bunte 10,90
Blattsalate MGFO

mit Saisonsalat und

Kré&uterdressing

mit gebackenen
Hend’lbruststreifen ACHL
in Kiirbiskernpanade mit
Kernsl und Erdapfelsalat

mit gebratenem Schafkése 17,90
im Speckmantel ¢H
mit gegrillten 16,40
Hiihnerbruststreifen

WAS SUBES
ZUM ABSCHLUSS.. @

Wiener Kaiserschmarr'n ACGHO
mit hausgemachtem
Zwetschkenroster

10,90

Erdbeer-Cheesecake ACHGO

mit Erdbeereis und Schlagobers 9.50

Palatschinken A€G0

mit Marillenmarmelade

6,90

Souflierter Schokokuchen ACGHO

mit Beerenréster und Schlagobers 8,90

Mangomousse ACGHO
mit Crumble

8,90

9 Preise in Euro inkl. aller Steuern und
Abgaben, jedoch ohne Trinkgeld
Wir bitten um Kartenzahlung erst
ab einem Betrag von € 10,-

mit Tiroler Bierkdse, Réstzwiebel und Blattsalat

Sautierte Kiirbisravioli A'C'G.L.O

VEGETARIAN

mit Kiirbisragout, Grana und frischer Kresse

15,90

Cremige Spinat-Bérlauchnockerl AcsiMo 16,90
mit wiirzigem Bergkése und geschmorten ™"
Paradeisern, dazu Blattsalat

Vegane Linsenlaibchen F© @m

14,90
Gebackene Rote-Linsen-Laibchen mit Dip
Gebackenes Kabeljaufilet AcpLmo 18,90
mit Erdépfel-Vogerl-Salat
Original Wiener Schnitzel vom Kalb Acso 24,50
mit Petersilerdapfel
“Bier-Cordon-Bleu” vom Schweinskarree 4ccLo 18,90
Gefillt mit Geselchtem, Zwiebel, Pfefferoni
und Bierkdse, dazu Petersilerdépfel
Hendl im Korb ACGLMO 16,90
Y teilausgelostes Wiener Backhendl,
serviert mit Erdéapfelsalat
Ofenfrische BBQ-Spare-Ribs ccM°  cine Rippe 22,50
mit Erdépfelchips, Krautsalat und Dipsaucen

zusétzliche Rippe 7,00

Alt Wiener Backfleisch AccLmo 23,90
Gebackenes Schnitzerl von der Rinderbeiried,
mit Senf und Kren gewiirzt, dazu Erdépfelsalat
Rindsgulasch mit Butternockerl AccLmo 17,90
Wiener Zwiebelrostbraten AtMo 22,90
Rosa gebratene Beiriedschnitte, mit Brat-
erddapfel, knusprigem Réstzwiebel und Gurkerl
Gerostete Kalbsleber AcLmo 21,90

im Zwiebel-Mayoransaft’|, Erdapfelpiirree und Apfel

Wiener Tafelspitz AccLmo
mit Saisongemiise, Apfelkren, Erddapfel-
schmarr'n und Schnittlauchsauce

22,50

Grillteller “Wieden Bréu” GLMO
mit Filet vom Rind, Schwein und Huhn, dazu
Pommes Frites, Ajvar und englisches Gemiise

25,90

“Braumeister Burger” ACF.GMO 20,50
ca. 220 g. medium gebratenes Rinder-

faschiertes, mit Cheddarkase, Chilli-Ketchup,
karamelisiertem roten Zwiebel, Speck,

Tomaten, Pommes Frites und BBQ-Sauce
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